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SOPA DE AVE CON CALDO MACARRONES CON SALSA DE POTAJE DE GARBANZOS CON
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nimientn ranin atin v hiievn dirn) nacta tricalar maiz v nifa)
SALGHICHAS,DE CERDO TORTILIADE PATATA CON POLLO ALROMERO CON ENSALADA  TORTIILA FRANCESA CON JUDIAS
ENCEBOLLADAS CON ZANAHORIA  ENSALADA (lechuga, mezclum y FIDEUA DE PESCADO e e s S e
Y CHAMPIRONES aceitunas) 82 s0jag J
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8 19 20 21
SOPA DE AVE CON CALDO CREMA DE VERDURAS (puerros, PASTA CARACOLA CON SALSA
ENSALADA DE LENTEJAS ;. CREMA DE ZANAHORIA
NATURAL calabacin, zanahoria y coliflor) BOLONESA
TORTILLA DE PATATA CON ATl gt HAMBURGUESA MIXTA CON TORTILLA FRANCESA CON
CALABACIN Y ENSALADA (lechuga ERURITAS ENSALADA (lechuga, esparragosy ~ ESCALOPE DE AVE CON PATATILLA ENSALADA DE TOMATE Y
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COCINA CON HIERBAS AROMATICAS Y ESPECIES
PARA ADEREZAR LAS CENAS Y REDUCIR LA SAL.

Empresa adherida al PLAN DE COLABORACION PARA LA MEJORA DE LA COMPOSICION DE LOS ALIMENTOS Y BEEI[DAS Y OTRAS MEDIDAS 2020. Conforme al Real Decreto 1021/2022, nuestra empresa somete a congelacm el pescado quevaa ser consumsdo crudo AN =
0 poco hecho, salvo si procede de acuicultura con certificado de ausencia de anisakis. En caso de alergias 0 al 1169/2011 y el Real Decreto 126/2015, disponemos en cocina de la inf sobre el genos de los RECOMENDACIUN 4 g/dla
meniis elaborados. En caso de requerir un menii adaptado, por favor facilitenos el certificado médico acorde a lo dispuesto en la Ley 17/201 para que nuestro equipo de dietistas le pueda elaborar una dieta adaptada a sus necesidades.”




